环县：守护“舌尖上的安全” 创食品安全示范城市
近日，甘肃省食品药品安全委员会发布《关于命名甘肃省食品安全示范城市的通知》，环县因成效显著，进入“甘肃省食品安全示范城市”行列。
“以人民为中心”，坚持“创建为民、创建惠民”……环县高度重视食品安全工作，深刻认识创建工作对提升城市食品监管水平的重要意义。创建工作开展以来，着力统筹各方力量，有效整合各类资源，创新完善监管机制，区域内食品安全整体水平不断提高，群众满意度持续提升，切实保障了人民群众“舌尖上的安全”。
全面监管食品“从农田到餐桌”
创建活动中，环县树立“创建为民、创建惠民”理念，多部门协同作战，创建工作协调联动机制，不断加强食品全流程全链条监管，确保了保障工作“零”差错、食品安全“零”事故。
为从源头杜绝食品安全事故，环县通过全面推行农产品质量追溯、产地准出和市场准入产品证明、产地证明、自产证明和销售凭证，严格执行生猪进场查验和“瘦肉精”企业自检制度，生猪定点屠宰率达到了100%，入市肉品动物产品检疫检验合格证、肉品品质检验合格证持证率100%；开展养殖环节违规使用投入品及运输过程非法添加治理工作，2020年以来累计抽检“瘦肉精”7650份，合格率100%。
同时，环县还严把粮食收购、贮存、运输关，开展粮食库存、收购专项整治、“转圈粮”专项整治、“中国好粮油”和“优质粮食工程”专项行动，完成了新收获和库存粮食质量安全监测及25家“放心粮油”企业质量检测。落实“地沟油”治理工作、全县大中型餐饮单位使用清洁能源并安装油烟净化装置274家；对餐厨废弃物实行社会化收运和集中处置。
为了加强重点领域食品安全整治，环县围绕农村、校园及周边等开展食品安全专项整治146次，出动执法人员3.15万人，检查食品生产经营企业2.46万户。对全县26家食品生产企业建立“一企一档”档案，实施分级分类监管。组织约谈26家食品生产单位，督促其依法落实食品安全自查制度和质量安全管理责任，完成281户食品小作坊建档登记，加强食品供货源头管理，全面实行“电子一票通”监管模式。
推进“明厨亮灶”工程建设
环县扎实推进“明厨亮灶”提升工程，规范网络订餐第三方平台及订餐单位的经营行为，建立了网络订餐平台监管档案，累计登记备案网络订餐单位224户，约谈网络订餐服务平台2家、入网销售企业负责人34人。
9月13日，记者在环县铂悦酒店看到，一面硕大的电子屏上播放着动态监控画面，画面中食堂各个角落一览无余，后厨工作人员的食品制作过程、卫生环境、食材储存、餐用具洗消等情况尽收眼底。
铂悦酒店负责人缪依霞告诉记者：“酒店每天都根据食品安全办法，做好店内日常管理工作，并严格落实执行厨房4D管理，定期做好店内场所和餐具消毒，严把控食材关，保证菜品健康安全。”
据了解，在传统“明厨亮灶”基础上，环县借助“陇上食安”智慧监管平台，将食品安全监管从职能部门“一双眼睛”变成群众“无数双眼睛”监督。全县大中型餐饮服务单位、学校食堂“互联网+明厨亮灶”全覆盖，实现了消费者就餐“心里有底”，监管部门“心中有数”。
环县市场监管局副局长王献民介绍，在扎实推进省级食安创建工作进程中，环县开发建成以微信公众号为载体的环县市场监管执法平台，完善“市场主体”“执法人员”“监管记录”三大数据库，录入主体信息8000余条，下发监管任务7900余条次，实现了“一部手机、三方互动、全程监管”的便捷、高效电子化监管模式。县食品药品检验检测中心整合食品、农产品及草羊产业业务检测，成功通过CMA认定，达到全市一流标准。推进“陇上食安”一体化电子追溯平台应用，接入“明厨亮灶”566家，“透明车间”181家、“阳光仓储”169家。严格落实对外公示制度，计分管理、负面清单和“外置化”管理公示率100％。
严把超市食品质量关
9月13日，环县市场监管局工作人员一行来到环县世纪华联超市，对食用油、蔬菜、生肉等进行检查。
在该超市食用农产品快检室，身穿白色工作服的检测人员冯迷迷正对刚送检的一批芹菜、西蓝花、圣女果等蔬菜进行检测。
“我们每天要对进入市场所有的农产品都进行抽样快检，一般情况下，一批次四五十种农产品会有一两个批次农药残留超标。发现后，超市第一时间会将该产品做下架处理，并联系供应商和产地做退货处理。”
据了解，环县已建成食品安全信息指挥中心，初步将全县80余家重点食品生产经营单位纳入信息中心管理系统，采用电子监控、智能抓拍、录播回放等功能，严格遏制食品加工过程性违法违规行为，全面落实食品安全追溯责任。食品生产经营者依法建立并严格执行食品生产、销售、进货查验、出厂检验等各项记录制度，有效实现追溯管理。推行计分管理、负面清单和“外置化”管理，规范了食品生产经营行为。
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