“三链同构、农食融合”——乡村产业高质量发展漯河之道
在河南，有这样一个地方，每天都有数以吨计的休闲面制品、肉制品从这里走向全国，双汇火腿肠、卫龙辣条、南街村方便面、喜盈盈华夫饼……这些耳熟能详的食品有一个共同的故乡——漯河。
食品产业一头连接田间地头，一头连接市民餐桌，是实现乡村产业兴旺的重要抓手。漯河市委书记秦保强介绍：“近年来，漯河市依托粮食生产核心区和‘中国食品名城’资源优势，加快农业全产业链建设，坚持‘三链同构、农食融合’发展模式，食品产业规模已达2000亿元，占全省1/6、全国1/60，成为河南省万亿食品产业集群的重要支撑，走出了一条粮食连年增产、农民稳定增收、企业持续增效的高质量发展之路。”
打造优质农产品生产基地，筑牢“农食融合”之基
阳春三月，走进漯河市临颍县王岗镇梁岗村，村外田间翠绿的麦苗生机勃勃，地头白色薄膜里辣椒苗茁壮成长；村里辣椒市场车水马龙，前来售卖辣椒的村民络绎不绝，市场里随处可见辣椒堆成的红色小山。
“我们村的耕地快实现‘万元田’的目标了。全村2800多亩耕地都是‘麦椒套种’，辣椒亩产600多斤、小麦亩产900多斤。今年辣椒行情好，每斤达13元，今年1亩地的产值快有1万元了。”梁岗村党支部书记胡学民自豪地说，“村民不仅自己种辣椒，闲暇时还到周边收辣椒。我们村的辣椒交易市场每年交易量达三四万吨，大部分直接销往漯河当地的食品企业。”
近年来，漯河市围绕农业食品企业原料供应需求，实施“龙头企业+标准化种养基地”模式，加快优势特色农业发展，着力打造优质小麦、大豆、花生、小辣椒等八大高效农产品生产基地，持续提升农产品就地加工转化率。
2022年，漯河市优质专用小麦种植面积达122.56万亩，优质小辣椒常年保持在40万亩以上，生猪年出栏300万头以上，猪肉产量23万吨；漯河市现有全国绿色食品原料标准化生产基地和品牌农产品生产基地总面积64.8万亩，建成郾城生猪、召陵肉鸡等一批国家标准化养殖示范场，着力把农田、养殖场打造成为食品产业的“第一车间”。
种下梧桐树，引得凤凰来。优质农产品生产基地的打造，极大地提高农产品对食品工业的适配性，众多食品企业纷纷落户。“颐海海底捞40万吨调味品生产项目能够落户临颍，看中的就是我们县的优质辣椒种植基地。我们的辣椒品质好、产量高，不仅可以满足南街村等本地食品企业所需，还是老干妈、海底捞等知名企业的重要供应商。”临颍县现代农业产业园负责人毛广军说。
坚持全链条发展，做好加工增值文章
随着现代化液压翻板装备自动运转，车辆掀起39°的斜角，车上的小麦汹涌倾泻下来，在设备的操控下不同等级的小麦进入相应的原粮仓。随后，工作人员在电脑控制台设定好数据，配麦器根据面粉生产需要，自动抓取分配不同等级的小麦。生产车间里磨粉机嗡嗡作响，成品库内智能化码垛机把一袋袋面粉码放整整齐齐……走进河南省漯河市舞莲面粉有限责任公司，生产线上一片忙碌，小麦经过50多道加工程序，最终制成面粉。
“企业经过技术改革，车间智能化水平大大提高，小麦从出仓到加工成面粉，整个生产过程实现了无尘全封闭全自动，满负荷作业日产面粉达600吨。”舞莲面粉负责人杨帅介绍，“通过小麦产业化联合体，公司一方面与20多家合作社合作，通过适当提高收购价格引导他们发展优质小麦种植；另一方面，根据漯河当地众多食品企业需求生产适销对路的面粉，提高企业效益。经过小麦深加工，不但延长了农产品产业链，还帮助农户增收致富。”
杨帅所提到的小麦产业化联合体，是近年来漯河市以食品企业需求为导向，推动面制品生产企业、面粉加工企业、粮食仓储企业、粮食专业合作社、农科院和育种专家等深度合作，实现专种专收专储专用和优粮优价联结模式。目前，漯河市已建成的7个小麦产业化联合体和1个玉米产业化联合体，联合专业合作社和家庭农场82家、食品企业32家，联合体种植户亩均增收100元以上。
“在联合体内部买种子、农药和植保服务，不仅质量有保障，价格还比市场上便宜。我们合作社依托联合体，以托管、半托管、加盟合作形式发展优质小麦良种繁育基地1.5万亩、优质专用小麦商品粮基地1万亩和玉米基地1.5万余亩，形成了农户-合作社-农机植保服务-商品回收企业的产业链条，产业链条每个环节的各企业、农户都获得了良好、稳定的收益。”郾城区稷丰种植专业合作社负责人刘向阳颇为自得道。
近年来，漯河全市粮食产量连年稳步增加，粮食年深加工能力达600万吨，农产品加工业与农业总产值比达到4.5：1。食品产业作为漯河市的主导和支柱产业，如今，漯河食品涵盖18个大类、50多个系列、数千个品种，形成了以双汇等为代表的肉类加工产业集群，以卫龙、南街村等为代表的粮食深加工产业集群，以可口可乐、统一等为代表的饮料产业集群，以中大恒源、高旗生物等为代表的果蔬加工产业集群，年产销肉制品680万吨，日产休闲面制品3500吨，其中麻辣面制品、肉制品、冷鲜肉单品产量等均位居全国前列。
创新驱动发展，打造产业发展新优势
百舸争流，奋楫者先；转型跨越，创新者胜。2月1日，新年伊始，食品产业领域的知名科学家、科研团队和企业家们齐聚漯河，召开中原食品实验室科学家大会，共商食品产业转型升级，共谋创新跨越发展。
漯河举全市之力打造的中原食品实验室，围绕食品产业六大发展方向，组建了13个创新团队，中心实验室专属1.2万平方米的新研发大楼建成投用，配套园区拥有21条中试生产线，第一批5000万元仪器设备已到位，8000平方米省级中试基地、1万平方米孵化中心投入使用……
“180余名科研人员组建了粮食加工、肉制品与预制菜等科研团队，围绕未来食品产业六大研究方向，努力破解食品产业发展‘卡脖子’问题，为河南乃至全国食品产业发展提供科技支撑。”漯河市科技局副局长孟大威介绍，中原食品实验室将充分发挥资源、技术、人才等优势，实行“企业下单、科学家接单”模式，对企业精准把脉，帮助解决技术痛点，推动企业转型升级。
走进漯河食品职业学院，依托学院建设的河南省食品加工中试基地里，学生们正在忙着操作设备，利用中原食品实验室的科研成果进行试生产，为转化做准备。肉制品中试生产线、乳制品中试生产线、发酵饮料中试生产线……中原实验室行政部负责人张艳介绍，漯河食品职业学院建设的河南省食品加工中试基地，目前拥有21条中试生产线，引进了8个一流研发团队，成功转化135项成果。2022年，该基地先后为双汇、卫龙食品、三剑客、联泰、恒瑞淀粉、豫鼎源食品等337家企业提供中试、技术开发、检验检测等服务，技术服务收入达1.577亿元。
走进河南中大恒源生物科技股份有限公司展厅，红色、白色、绿色……五彩斑斓的玻璃瓶映入眼帘，里面装着各种植物提取色素。
“我们从辣椒、姜黄、栀子等农产品中，研发提取涵盖天然色素的全色系产品、天然功能性原料。”中大恒源人力资源总监许恒介绍，作为国内最早从事植物提取天然色素企业之一，中大恒源拥有60多项自主核心发明专利，还主导或参与16项天然色素标准和48个食品安全国家标准的制定工作。产品出口欧美日韩等国家，是国内外上百家知名企业的优选供应商。
近年来，漯河市坚持把创新摆在发展的逻辑起点、现代化建设的核心位置，深入实施创新驱动战略，全面推进创新之城建设，多项工作取得了重要进展。深入推动规模以上工业企业研发活动全覆盖，国家级、省级食品类研发平台已达84家，食品企业每年研发新产品达300个以上。
厚植发展优势，漯河市食品产业向更高层次迈进。“新的一年，漯河市将认真践行‘大食物观’理念，努力推进农业科技创新，以提高农业生产与食品产业适配性为导向，谋划发展未来食品产业。”秦保强说，“牢牢把握产业振兴这个重中之重，坚持‘三链同构、农食融合’，不断强龙头、补链条、兴业态、树品牌，做好‘土特产’三篇文章，提高农业特色产业质效，助力漯河打造国内一流、国际知名的现代化食品名城，走出一条具有漯河特色的农业农村现代化之路。”
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