宝鸡市凤翔区：生态养殖成为助力乡村振兴特色产业
2月23日，走进宝鸡市凤翔区柳林镇程家塬村的宝鸡五指岭丰硕农业发展有限公司，数十只黑猪在山坡里跑来跑去，它们或休憩，或觅食给寂静的山沟平添了许多生机，这些黑猪都是80后“猪倌”高级职业农民王杰的创业成果，他养的黑猪品质好，不仅满足了当地市场，还远销深圳、兰州、成都等地。
“我们的黑猪吃的是玉米、麦麸、米糠、山地苜蓿，饮天然山泉水，实行纯生态养殖，做到了天然无污染。不吃一粒浓缩促生长饲料，坚持早晨放出食草食野果，晚上以玉米麸皮混合料叫回，原生态散养的黑猪平时在山里觅食，再辅饲喂些米皮糠、碎米等粗粮，因长期在野外生活，造就了黑猪几乎不生病，不打抗生素的健康体质。其瘦肉率、蛋白质、氨基酸和微量元素更是远高于市场上的普通猪肉，肉质瓷实鲜美，口感细腻、肉味浓香，且不饱和脂肪酸含量高，对软化血管有很好的作用。”正在给放养在野外的黑猪配制饲料的王杰介绍道。
“我经常过来采购猪肉，这里的黑猪生长周期均在一年以上，猪肉品质很好！营养丰富、吃起来柔嫩可口、满口留香、肥而不腻，大家非常喜欢！”在宝鸡经营饭店的张国强一边装车一边开心地说道。
“我们家人都爱吃这里的黑猪肉，非常好吃！今天特地预约来购买了60多斤，准备回去给亲戚和朋友都送一些。”专程驱车前来购买猪肉的白红强说道。
“养这么多黑猪，就为了找回‘小时候的味道’，把从前老家餐桌上黑猪肉的鲜香，端到城市人的餐桌上，让人们吃得健康、吃得放心！”提起自己的黑猪养殖事业，朴实憨厚的王杰有太多的付出和艰辛。
2012年，在上海某酒店任后厨厨师长20年的他，萌生出了养殖黑猪的想法，经过多方考察，他放弃高薪，毅然决然回乡，承包了后沟塬村一片山头，注册创办了凤翔县丰硕农业专业合作社，开始生态猪规模养殖，同年，成立了宝鸡五指岭丰硕农业发展有限公司，这一干就是10年。
在创办合作社初期，由于没有掌握散养黑猪的喂养技术，猪苗成活率不高，王杰前期投进去的钱血本无归。但他没有灰心丧气，重振旗鼓，购买关中黑猪猪苗，留好能繁母猪，掌握了自繁自养技术，靠着不服输的拧劲儿，用生态黑猪“拱”出了一条致富路。
10年来，王杰靠着一股干劲、钻劲和韧劲，克服了重重困难，利用绿色生态科学繁殖的方法日益壮大他的合作社，在各级政府的协调帮助下，现在王杰的养猪场已初具规模，而且还引进了许多现代化的养猪设备，实现了绿色生态养殖的目标。“我们在保证生猪品质的同时，采用粪污发酵成有机肥的处理方法，将粪便做成有机肥料，减少了环境污染。养殖场附近发展了100多亩萝卜、白菜、菠菜等作物，全部施这种有机肥，这些作物又能作为养猪的青饲料，养殖场逐渐走上了种养循环、绿色生态的发展路子，促进了生态循环农业发展。”王杰说。
2022年10月，他在县城的第一家黑猪肉的“良田良甜直营店”也顺利开张了。如今，他的黑猪养殖场规模逐年扩大，基地占地约300亩，现有黑土猪存栏300余头，土鸡、乌鸡2000余只，注册有“良田良甜”、“五指岭”品牌商标，有专业设计的环保型产品外包装。黑土猪肉销售年出栏量30000公斤以上，土鸡蛋、乌鸡蛋年销售50000余个，年收入达到了100多万元。
在乡亲们眼里，41岁的王杰，是村里最早开始规模化生猪养殖贩卖的“养猪达人”，也是带领大家发家的“致富能人”。
发展反哺亲朋，致富尤记乡邻，他把自己所掌握的养猪本领手把手教给村里的养猪户，并将仔猪以低于市场价卖给村民，帮他们制作饲料配方，还聘请村民到养猪场务工，带动了当地200余名劳动力就业，走上致富路。
本地村民刘拴劳从合作社刚成立就在这里务工，一转眼已有10个年头，“我主要负责给黑猪喂食、喂水，打扫卫生，在这里务工既不耽误家里的农活，每天管吃管住还能挣100多块钱，一年下来，就有3万余元的收入，现在我的日子是越过越红火了。”65岁的刘拴劳憨厚地笑着说。
“养殖营养丰富、品质上佳的生态黑猪是我现在以及未来都要坚持的目标，接下来，我将进一步推进产业基地化、养殖生态化、经营专业化，把公司生态黑猪品牌做大做强，带动更多群众增收致富，助力乡村振兴。”谈到未来产业发展，王杰充满信心。
产业兴，群众富。据了解，近年来，凤翔区立足乡村振兴，以产业为重点，以市场为导向，以农业增效和农民增收为核心，充分利用林下土地资源，开辟生态养殖新模式，发展“种植+养殖”相结合的“林下养殖”产业，拓宽村民致富门路，因地制宜发展生态黑猪、土鸡、乌鸡养殖，让大山深处的农产品成为消费者青睐的“网红”产品，助推全区“绿色产业链”高质量发展。如今，生态养殖已成为当地产业发展与乡村振兴的“香饽饽”。
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