云南省陆良县推动蔬菜产业高质量发展观察
春耕时节，云南省曲靖市陆良县的田野之间，一片繁忙景象。在小百户镇的田间地头，人们弓着腰，一手拿着苗盘，一手定植细嫩的菜苗。每完成一片区域，田间的喷灌便随之开启，四溅的水雾在阳光的照射下，很是壮观，这似乎也为忙碌的人们增添了几分乐趣。
从田间地头出发，从温室大棚开始，陆良县蔬菜产业一路走来，已经发展成为拥有设施基地12万亩、露天基地6万亩及水生蔬菜基地3万亩，全年种植面积稳定在80万亩（含复种），产量200万吨、产值近50亿元的县域支柱产业。陆良县也一举成为云南乃至全国蔬菜生产重点县。
了解陆良蔬菜产业的人或许都清楚，这个重点县名头的背后，绝不是种植面积、产量、产值等几个数据那么简单，它既有陆良县委、县政府对蔬菜产业高质量发展的孜孜追求，还有种植企业、农民合作社、大户等经营主体对生态、绿色生产方式的执着。
科技加码，用好每一滴水
陆良人祖祖辈辈都对脚下的这片土地有着同样的认识：水丰沛、田肥沃，种啥都能成。或许正是这样独特的自然条件优势，才成就了陆良蔬菜产业如今的飞速发展。不过，陆良人并没有忘记自然恩赐的宝贵，他们在坚持种好每一棵蔬菜的同时，更加珍惜每一滴水。
菜田里，喷灌设施喷的水雾，滋润着饥渴的菜苗；大棚中，水流在管道里发出咕噜咕噜的声音，让秧苗一次喝个饱……绘成了这个春天里最美的图景。
云南沃坤农业负责人何耀霖告诉记者：“炒铁村的这片种植基地是我们今年刚刚流转过来的，现在整个喷灌设施已经全部建设完毕，包括泵房、蓄水池、主管道、支线管道、喷灌等，每亩投资大约在6000元。此外，我们还进行了技术优化，实现分区域控制，更精准高效，也更节水。”
与沃坤农业的露天基地不同，陆航蔬菜的智能温室采用的是无土栽培技术，通过智能化水循环系统实现水的重复利用。负责人李伟林说：“虽然没有具体测算过每一茬蔬菜的用水量，但是无土栽培技术的节水优势是显而易见的，智能化水循环系统会收集尾水并进行净化，处理后的水配比营养液，再次进入循环。”
从规模化的露天基地，到现代化的智能温室，再到蔬菜种植大户，完善的设备设施和人们坚定的节水意识，让流进陆良菜田里的每一滴水都发挥出了最大的价值。其实，早在2014年，陆良县农业水价综合改革便在全国层面开始先行先试，从根本上破解用水方式简单粗放的问题。
现在，一项名为区域性收集种养循环一体化示范基地黑臭水体治理试验正在进行。在陆良圣洁果蔬种植基地，田间的几个不起眼的小池塘，却藏着大学问。
基地负责人栾忠生指着田埂之间的沟渠对记者说：“你看，这些沟渠主要用来收集雨水和生产废水，经过管道排入过滤池，初步过滤后进入三级沉淀池，沉淀后再进入氧化塘，这些美人蕉和水葫芦都有很强的净化作用，最终产生的清水便可以作为生产用水，灌溉蔬菜。”
据了解，仅这一个试验区每年可处理雨水和生产废水7-8万吨。
减肥控药，守好绿色品质
菜心、芥蓝、香葱、香菜……每年，都有超过2000吨的新鲜蔬菜从位于陆良县芳华镇芳华村的陆良田园食品种植基地直供香港市场。据基地负责人者茂林介绍，这片基地是老基地了，产出的蔬菜直供香港已有十多年时间。香港蔬菜市场执行的农残等质量标准更严格，倒逼种植端必须严控药、肥的使用。
走进基地，田垄间的菜心郁郁葱葱，像是一幅春意浓浓的油画。
者茂林一边欣赏着自己的“作品”，一边跟记者说：“肥料的选用和科学使用很关键，很早以前用过一些低端的肥料，使用也不科学。很多人都觉得肥多菜就一定好，可是没有替土壤考虑，时间一长就出现板结现象，菜就没法种了。现在，基地一直在使用进口肥料，降低用肥量的同时，提升使用率，菜的品质还更好。”
一茬菜心周期在45-50天，基地每亩的用肥量降至40-50公斤。当然，在农药使用上，者茂林更加慎重。“在冬季，菜心多发霜霉病，我们主要以预防为主，过了这个节点，菜心的根茎壮了，抗病的能力就强了。”者茂林说，“我们的绿色品质是绝对有保障的。”
绿色、高端，近几年似乎成了陆良蔬菜的代名词。
陆良县农业农村局局长杨玉良说，近年来，陆良把绿色、高端作为蔬菜产业主攻方向，对25万亩产地环境质量进行整体监测评价，在全县范围筛选出绿色有机农业适宜区域，实行最严格的保护。此外，坚持推广绿色生产技术，实施有机肥部分替代化肥，推广绿色防控工作技术，保障最优质的生产环境，守好绿色品质。
陆良蔬菜绿色、高端的品质，不仅在于陆良县对蔬菜产业发展精准定位与大力支持，还源于每一个种植户长期注重每一个生产细节。
那一次经历，何耀霖终生难忘。他告诉记者：“当时是出口新加坡的蔬菜，到达港口后进行农残检测，其中一项仅超标0.0012，整船的货被就地销毁。那是真的体会到了什么是心痛的感觉。不管是在哪个环节出了问题，我们都必须在生产端把好第一关。”
如今，在小百户镇炒铁村的千亩蔬菜种植基地里，虫情测报灯、杀虫灯、黄蓝板一应俱全，编织了一张立体防虫网，大大减少了农药使用量。何耀霖说：“菜的品质好，订单自然不会少。现在订单主要来自麦当劳和盒马鲜生。”
变废为宝，破解尾菜之困
快速发展的蔬菜产业在带来巨大经济利益的同时，采收、加工、销售环节中尾菜处理问题也越来越突出。长期以来，由于缺乏对尾菜经济适用的处理技术，尾菜被随意倾倒，堆积在田间地头、乡村道路旁，成为农村生态环境新的污染源。在陆良县蔬菜产业发展进程中，这一问题也无法回避。
据数据测算，陆良县叶菜类蔬菜年产量约200万吨，其中白菜、甘蓝产生尾菜的比例为46.5％、22.5％，其他品种大约在20％-60％不等，按平均比例24％估算，每年的尾菜产生量约48万吨。
“既然无法回避，那就直面它，找到解决的办法。”陆良县农业农村局市场与信息化科科长俞燕雄说，经过多年的实践，目前，陆良县已初步形成以肥料利用为主要方向，以饲料化、能源化利用为补充的综合利用措施。直接还田、无害化还田、过腹还田总量超过20万吨，资源化利用也接近10万吨。
走进陆良圣洁果蔬的有机肥加工车间，两个工人正忙着处理已经堆成山的尾菜，一个工人驾驶着物料混合机先将尾菜进行粉碎，另一个工人不时地清理粉碎尾菜中的残膜等杂物。粉碎完成后，这些尾菜将与粉碎好的秸秆、猪粪再次混合，添加菌种，然后开始对其发酵。经过一系列复杂的操作，28天后，尾菜秸秆生物有机肥就可以出厂了。
栾忠生说：“这个有机肥加工车间从2021年9月投产至今，已处理利用尾菜达1.5万吨，差不多每天都要加工处理掉100吨尾菜。不过，现在生产的生物有机肥也只能满足公司自己的蔬菜种植基地使用。以后扩大生产规模是必然的。”
与圣洁果蔬的有机肥加工车间相比，陆良中金环保科技不论是尾菜处理量，还是资源化利用技术，都是一流的。公司总经理侯晓明介绍，每年8月是高峰期，日处理量2500吨。公司利用厌氧发酵工艺，尾菜发酵后产生沼气、沼液、沼渣，沼气用来提纯生产生物天然气，沼渣生产生物有机肥，沼液正在试验无土栽培。
在公司的无土栽培试验大棚里，番茄已经开出了黄色的小花。侯晓明说：“沼液经过稀释、调配制成植物营养液，虽然成本比较高，但是效果不错，相信一定会有好的市场前景。”
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